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© Enzymatisches Stoffwechselprodukt 

© Es soil ein enzymatisches Stoffwechselprodukt a us darm- 
residenten Lacto- und Bifido-Bakterien zur Gewinnung hoch- 
konzentrierter L-( + )-Milchsaure zur Endversorgung der Zel- 
len und deren Sauerstoff-Utilisation entwickelt werden. 
Dies geschieht erfindungsgemaB dadurch, daS sich die 
vegetabiie Masse als wasserige Losung zusammensetzt aus 
wenigstens den folgenden Vegetabil- und Vitalstoffen: 
Tiefbrunnenwasser, Su&molke-Konzentrat, Blutenpollen, 
Brennessel, lowenzahn, schmalblattriger Sonnenhut, rote 
Bete. Heidelbeeren, schwa rze Johannisbeere und Karotten, 
daS die Zutaten, bestehen aus: 

Kalium, Calcium, Eisen, Vitamin dl-E-acetat. B1. B2, B6. 
Nicacin und Ascorbinsaure, 

und da& der Anteil der Vitamine in der Tagesdosis von 30 ml 
dem halben taglichen Deckungsbedarf fur einen Erwachse- 
nen entspricht, die Gesamtmilchsaure 4 bis 6 Gew.-% und 
der pH-Wert 2,9 bis 3.4 betragen. wobei die vegetabiie 

y Masse und die Zutaten vor der Vergarung in einer Desinte- 
grationseinrichtung durch eine mechanochemische Reaktion 
mittels rotierender Schlagelemente mikrofein zerkleinert. 

0) dispergiert und aktiviert werden. 

CM 

CM 
CO 



LU 

Q 



BUNDESDRUCKEREI 10.92 208151/336 



82 



DE 41 32 296 CI 



l 

Beschreibung 



Die Erfindung betrifft ein enzymatisches Stoffwech- 
selprodukt 

Die Forderung nach aktiven biologischen Systemen 5 
als reparative Mechanismen fiir den durch toxische Be- 
lastung, Immuninsuffizienz, 02-Utilisations- und Per- 
meabilitatsschaden der Zellmembran, Entgiftungs-, As- 
similations- und Stoffwechselstdrungen, Candidabefall, 
Mykosen, Allergosen, Enzym- und Regelsystemblocka- 10 
den schwer angeschlagenen menschlichen Organismus 
ist zwingend. Die Ursachen dieser Schaden des mensch- 
lichen Organismus sind in der Regel in einem seit Jahren 
gestorten oder bereits folgenschwer pathogen veran- 
derten Darmmilieu zu suchen. Die Grtinde hierfiir sind 15 
durch wissenschaftliche Erkenntnisse gesichert Neben 
den kiassischen Ausldsungsmechanismen, jahrelangem 
Ernahrungsabusus. sind es gerade die iatrogenen MaB- 
nahmen mit Antibiotika, Kortison, kortikoidhaltigen 
Arzneimitteln, Sulfonamiden, Laxamien, Ovulations- 20 
hemmern, Immunsuppressiva, Strahlen- und Chemothe- 
rapie und Medikamentenabusus, die die saurebildende 
menschliche Darmflora — Symbionten — teilweise 
oder vollstandig eliminieren. 

Die hieraus resultierende Dickdarm-pH-Verschie- 25 
bung vom Normwert pH 5,8 iiber pH 6 in Richtung 
pH 7, also neutral, Idst eine rege Stoffwechseltatigkeit 
der mit eigenen Enzymen ausgestatteten, als obligat pa- 
thogen geltenden Keimen wie beispielsweise E. coli, 
Proteus, EnterobakL und Clostridien (Faulnis- und Am- 30 
moniakgasbildner) aus, deren Wachstumsoptimum bei 
pH 6,0 und daruber Hegt Diese obligat pathogenen Kei- 
me vermehren sich in diesem pH-Milieu sehr rasch und 
verstoffwechseln Kohlehydrate zu Ammoniakgas, ver- 
halten sich invasiv und konnen dann bei anhal tender 35 
pH-Verschiebung Zugriff auf den unverdauten Speise- 
brei im oberen DCinndarm bekommen. Dort spalten sie 
die Cholsaure (Gallensalze) in Cholanthren urn. Ammo- 
niakgas und Cholanthren stellen ein subtoxisches cance- 
rogenes Potential dar, welches den gesamten Makroor- 40 
ganismus belastet Das unphysiologisch gewordene In- 
testinum, das in quantitativer und/oder qualitativer Hin- 
sicht erhebliche Abweichungen von der Norm seiner 
Keimbesiedlung aufweist, ist klinisch relevant und wird 
als enterale Dysbiose bezeichnet 45 

Bei pH-Werten um 6,5 kann die quantitative Auslei- 
tung der Toxine aus dem Intestinum nur noch schwer- 
lich erfolgen, so daB die Leber die Entgiftungsf unktion 
des latenten Dickdarmentgiftungssystems ubernimmt 
Es kommt zur Oberbelastung der Leber, was wiederum 50 
folgenschwere Auswirkungen auf Gaile und Pankreas 
hat Das durch die pH-Verschiebung unphysiologisch 
gewordene Intestinum gewa'hrleistet nur noch einen un- 
genQgenden Ablauf der Resorptions-, Assimilation- und 
Stoffwechselfunktionen. So werden ebenfalls 55 
Lymphblockaden nachgewiesea 

Im Verbund der endogenen Intoxikation kommt es 
insbesondere iiber den Mukoseblock zur Latenz der 
Regelmechanismen des humoralen und zellularen Im- 
munsystems, was die Ab wehrlage des Organismus signi- 60 
fikant beeintrachtigt 

Die Erfindung stellt sich daher die Aufgabe, ein enzy- 
matisches Stoffwechselprodukt zu entwickeln, das si- 
cherstellt, daB Entgiftungs-, Resorptions- und Stoff- 
wechselfunktionen des Darms wieder m einem ausrei- 65 
chenden MaBe erfullt werden und die immunologischen 
Abldufe sowie die Selbstheilungskrafte aktiviert, so daB 
Obstipationen, colon irritabile, VdllegefOhi, Gasbildung, 



Flatulenz und Mudigkeit sowie die durch diese Toxinla- 
ge erfolgende Auslosung stoffwechselabhangiger Zivili- 
sationskrankheiten mit ihren gefiirchteten Komplikatio- 
nen vermieden werden. 

Diese Aufgabe wird gemaB Anspruch 1 gelost. 

Vorteilhafte Ausgestaltungen der Erfindung sind in 
den Unteranspruchen gekennzeichnet. 

Durch das erfindungsgemaBe enzymaiische Stoff- 
wechselprodukt wird die naturliche Darmflora wieder- 
hergestellt, indem der in den pH-Wertbereich von iiber 
6,0 entgleiste pH-Wert auf Werte unter 6,0 gesenkt 
wird, die zur Folge haben, daB unter anderem die Gal- 
lensaure dekonjugierenden Clostridienkeime zerstort 
werden, die Stoffwechselaktivitaten genommen werden 
und enzymatische Verstoffwechselungsprozesse ammo- 
niakgasbildender Faulnisfloren nicht mehr stattfinden. 
Die kontinuierliche Ansauerung stoppt somit die Toxin- 
produktion, der Oberhang pathologischer Keime und 
die Toxine werden iiber die Darmlymphe ausgeleitet, 
wodurch die Leber entlastet wird. 

Entgiftungs-, Stoffwechsel- und Resorptionsmecha- 
nismen werden reanimiert. 

Die zahlenmaBig reduzierte S^uerungsflora kann sich 
bei diesem optimalen pH-Wert wieder vermehren. Die 
saurebildenden Keime, Immunsysteme und die Selbst- 
heiiungskrafte kommen in die Regenerationsphase. 

Das erfindungsgemaBe enzymatische Stoffwechsel- 
produkt bewirkt die Endversorgung der Zellen durch 
fermentierte Biokatalysatoren in Form eines Wirkstoff- 
komplexes von Enzymen, Aminosauren, mikrofein di- 
spergierten Heilpflanzen, Mineralstoffen und Vitami- 
nen. Betazyane aus den Farbkdrpern der roten Bete und 
anderen roten Friichten unterstutzen die 02-Utilisation 
der Zellen. Das Stoffwechselprodukt ist somit ein Diate- 
tikum, das die Herstellung eines adaquaten, physiologi- 
schen Milieus des menschlichen Dickdarms, also eines 
Milieus unter pH 6,0 bewirkt bei gleichzeitiger Substitu- 
tion lebensfahiger Mischkulturen. bestehend aus apat- 
hogenen darmgleichen Lactobazillen und Bifidusstam- 
men. Die Anwendung dieses erfindungsgemafien Diate- 
tikums bewirkt eine Therapie, die als Symbiosesteue- 
rung bezeichnet wird und zu der die Reanimierung der 
saurebildenden Darmflora bzw. die Neuansiedlung die- 
ser Floren gehdrt und die parallel zur Therapie der 
stoffwechselabhangigen Haupterkrankungen, also einer 
der zahlreichen bekannten Zivilisationskrankheiten wie 
Obstipation und die darauf basierenden Darmerkran- 
kungen, wie die Dysbiose, persistierende Darmentzun- 
dungen, die Divertikulose, der Morbus Crohn, die 
Darmpolyposis, die Colitis und das Carm-Ca. sowie ko- 
ronare Herz- und Kxeislauferkrankungen inclusive Ar- 
teriosklerose und Herzinfarkt, Krebs, Leukamie, Hyper- 
tonic, Allergien, Dermatoses Candidosen und Erkran- 
kungen des rheumatischen Formenkreises u. a. wirkt 

Das Verfahren zur Herstellung des enzymatischen 
Stoffwechselprodukts bedient sich der mikrofeinen Zer- 
kleinerung bzw. Zerlegung der Bestandteile der vegeta- 
bilen Masse durch einen oder mehrere bekannte Desin- 
tegratoren, die auf das vegetabile Massengemisch me- 
chanische Schlage ausQben, und zwar gemafl einer vor- 
teilhaften Verfahrensvariante bei gleichzeitiger Einwir- 
kung eines statischen und/oder dynamischen Magnet- 
feldes oder eines elektrischen Spannungsfeldes auf die 
vegetabile Masse. 

Derartige Verfahren sind zur mechanischen Wasser- 
behandlung bekannt geworden (DE-OS 30 04 664), die- 
nen jedoch dort zur Steuerung der Eigenschaften des 
Wassers durch Beeinflussung der molekularen Struktur 
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durch Frequenzeinwirkung mittels mechanischer Schla- 
ge, vorzugsweise von definierter Starke, Zahl und Zeit- 
folge, um das Wasser zum Zwecke der Steigerung seiner 
Losungsfahigkeit fur ohne spezielle Zusatze schwer bis 
nicht Idsbare oder emulgierbare Substanzen zu beein- 
flussen. Dabei ist daran gedacht, die Eigenschaften des 
Wassers als Wasch- und Reinigungsmittel auch ohne 
oder mit wesentlich verminderten Zugaben von Netz- 
mitteln und konditionierenden Mitteln zu verbessern, 
insbesondere fur Fette aufnahmefahiger zu machen. 

Das Verfahren, bei dem die vegetabile Masse in einer 
Gesamtmenge von 10 bis 20 Gew.-% in der waBrigen 
Losung vorliegt und diese Masse sowie die Zutaten vor 
der VergaYung in die Desintegrationseinrichtung einge- 
fullt werden, verfolgt eine andere Richtung, indem die 
Schlagwirkung des oder der Desintegratoren eine mi- 
krofeine Zerkleinerung und damit einen entsprechen- 
den AufschluB der Substanzen bewirken soil, aus denen 
die vegetabile Masse zusammengesetzt ist. um die 
Wirksamkeit dieser Substanzen zu erhohen und ihre 
gegenseitige Reagenz zu verstarken und dadurch mit- 
tels dieser bioverfugbaren, reparativen Mechanismen 
Zellen, Regel- und Immunsysteme sowie die Selbsthei- 
lungskrafte Qber die durch die hochkonzentrierte 
L-(+)-Milchsauregaben physiologische Kompetenz des 
Dickdarmmilieus zu vitalisieren und zu stimulieren. 

Untersuchungen an Zerkleinerungsvorgangen haben 
gezeigt, daB die aufgewandte Energie bei bestimmten 
hochenergetischen Verfahren groBer ist als die Summe 
aus Zerkleinerungsarbeit und freigesetzter Warme. Die 
Differenz entspricht der Aktivierungsenergie. Sie ist im 
Mahlgut gespeichert und kann fOr verschiedene chemi- 
sche und physikochemische Folgereaktionen als Ausld- 
ser oder Reaktionsverbesserung nutzbar gemacht wer- 
den, indem sie den Schwellenwert der betreffenden Re- 
aktionen herabsetzt bzw. diese beschleunigt (Altmeri, 
Hint, Entzmann). 

Die vegetabile Masse aus bestimmten Heilpflanzen, 
rote Beete, bestimmten Fruchten u. dgl, die durch Des- 
integration mikrofein zerkleinert und dispergiert und 
aktiviert wird,dient Mikroorganismen als Nkhrsubstrat, 
so daB sich die Zahl der Mikroben bei optimalen Inku- 
bations-Bedingungen etwa alle 30 Minuten verdoppelt 
Dies wiederum wirkt sich auf die Leistungsf ahigkeit der 
Biomasse im Sinne einer Steigerung der Stoffwechsel- 
Produktion und somit auf die Konzentration der Ge- 
samtmilchsaure von 4 bis 6 Gew.-% aus. 

So haben Versuchsergebnisse mit der Desintegra- 
tions-Technologie gezeigt, daB bei mechanisch aktivier- 
ten Nahrkomponenten wie Glukose, Fruktose, Lactose, 
Saccharose, Tryptophan u. a. noch bei Konzentration 
der Biomasse von 0,002%, 0,1%, 0,5—1% gegenOber 
nicht aktivierten Nahrkomponenten, die Biomasse alle 
30 Minuten eine Verdoppelung erfahrt 

Als Indikationsobjekte erwiesen sich am gtinstigsten 
Mikroorganismen. 

Folgende Stamme kamen u. a. zum Einsatz: 
Staphylococcus citrus, Staphylococcus aureus, Strepto- 
coccus faecalis, Escherichia coli, L acidophilus, Bacteri- 
um bif idum, Saccharomyces champagner u. a. 

Beim Dispergieren der Nahrkomponenten wurden 
relative Geschwindigkeiten bis 270 m/sec gefahren. Die 
Inkubationszeit betrug zwischen 24 und 48 Stunden bei 
Temperaturen von 37° C und 42° C Die Anzahl der Mi- 
kroben wurden u. a. auf Agarmedium durch Zahlung der 
Kolonien festgestellt Die Hefe-Mikroben wurden mit- 
tels der Gorjeav-Kammer gezfihlt 

Im folgenden wird ein Beispiel ftir einige Bestandteile 
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der Gesamtmenge an vegetabiler Masse angegeben, 
und zwar in prozentualen Gewichtsanteilen, bezogen 
auf ca. 100 kg Rohmassengemisch: 

Rote Beete 1,8% 

Brennessel, Blatter und Wurzeln 1 ,5% 

Lowenzahn, Blatter und Wurzeln 1 ,5% 

Echinacea purp., Blatter und Wurzeln 1 ,6% 

Blutenpollen 2,0% 

Heidelbeeren 0,7% 

Johannisbeeren 0,7% 

Karotten 0,7% 



15 Im Hinblick auf die Zutaten zur vegetabilen Masse 
betragt beispielsweise der Anteil der Vitamine u. a. zur 
Versorgung der Zellen Qber die Assimilation in 100 ml 
Fertigprodukt max. 165 mg Vitamin C, 33 mg Vitamin E, 
30 mg Niacin, 4,3 mg Vitamin Bi, 4,3 mg Vitamin B 2 und 

20 5 mg Vitamin Be, was bei einer taglichen Einnahme von 
max. 30 ml Fertigprodukt etwa dem halben Deckungs- 
bedarf pro Tag fur einen Erwachsenen entspricht, bei 
einem Gesamtmilchsauregehalt von mindestens 74% 
L-( + )-Milchsaure bzw. ca. mindestens 4^% bis max. 

25 4.8% Gesamtmilchsaure in 100 ml Fertigprodukt und 
einem pH-Wert 23 bis mindestens 3,4. 

Bei der Bearbeitung der vegetabilen Masse und der 
Zutaten (Massengemisch) in einer Desintegrationsanla- 
ge vollziehen sich drei entscheidende meBbare Phano- 

30 mene: 

In einem homdopathischen Mono-Arzneimittel, wel- 
ches z. B. Bestandteile von aJkoholischen Losungen bzw. 
Ausziige aus Heilpflanzen in potenzierten Verdunnun- 
gen mit Ethanol (z. B. Dl, D6, D12, D30, D200) nach der 

35 Hahnemann'schen Lehre enthalt, sind in den hohen Po- 
tenzen die pflanzlichen Anteile kaum noch analysierbar. 

Durch das Prinzip der mechanischen oder manuellen 
Verschuttelung der in alkoholischer Basis gelosten Aus- 
zUge werden deren pflanzliche Informationen (Boten- 

40 stoffe) bis in die hohen Potenzen weitergegeben und 
bleiben dort verfugbar. 

Dies gelang bisher nur im alkoholischen Milieu. 
Durch das Prinzip der Verschuttelung entsteht zur In- 
formation ein meObares bio-energetisches Terrain (Mi- 

45 crostrahlungen/Schwingungen). Information und be- 
grenzte bio-energetische Schwingungen als Auswir- 
kung des Verschuttelungseffektes stimulieren Regelme- 
chanismen der Organe und ZellaktivitaL 
Problematisch bleibt fur Kieinkinder, Jugendliche, 

50 Antialkohpliker, Alkoholgefahrdete, gereatrische Men- 
schen der in den homdopathischen Arzneimitteln bis zu 
64 VoL-% vorhandene Alkohol. 

Durch das Herstellungsverfahren mit der Desintegra- 
tionseinrichtung werden in der Relation zur voiumind- 

55 sen hydrophilen Phase ebenfalls relativ geringfiigige 
Quantitaten an natQrlichen Heilpflanzen und anderen 
Zutaten verwendet 

Wahrend bei den homdopathischen Drogenauszugen 
die vom menschlichen Organismus benotigten wertvol- 

60 Icn pflanzlichen EiweiB- und Mineralienbausteine der 
Pflanzen nicht voll vorhanden sind, verbleiben diese 
Wirkstoffe durch die mikrofeine Dispersion der ganzen 
Pflanzen voilstandig im enzymatischen Stoffwechsel- 
produkt 

65 Durch die Einwirkung der hohen Schlagzahi der ro- 
tierenden Schlagelemente und eines statischen oder dy- 
namischen und/oder elektrischen Spannungsfeldes ge- 
lingt es erstmalig, trotz der quantitativ geringen vegeta- 
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bilen Vitaistoffanteile deren Information (Botenstoffe) 
in eine hydrophile Phase zu integrieren, was mit bio- 
energetischen Messungen festgestellt werden konnte. 

Bio-energetische Terrain-Vergieichsmessungen zwi- 
schen homdopathischen Arzneimitteln und dem hydro- 5 
philen enzymatischen Stoffwechselprodukt haben ein 
bis zu 180 bis 200% hoheres bio-energetisches Schwin- 
gungsfeld aufgezeigt. 

In der Anwendungspraxis bedeutet ein hoheres bio- 
energetisches Schwingungsfeld, wobei die im Massen- to 
gemisch des enzymatischen Stoffwechselproduktes 
durch Beimpfung mit Kulturen erzeugte L-( + )-Milch- 
saure auch als Adapter tatig wird, eine spezifische opti- 
male Resorption und Assimilation der bio-verfugbaren 
Information bzw. der Botenstoffe zur Stimulierung der 15 
teilweise blockierten oder fehlgesteuerten Regelsyste- 
me zu regenerierenden Zellaktivitaten und Auslosung 
der Selbstheilungskrafte. Das Problem Alkohol ist nicht 
mehr relevant 

Die Tragerphase der Information bzw. der Botenstof- 20 
fe, namlich das Tiefbrunnenwasser, so haben Messun- 
gen ergeben, besitzt so gut wie kein bio-energetisches 
Terrain. 

Erst durch das Herstellungsverfahren mittels der 
Desintegrationseinrichtung — also durch Dispersion 25 
und mechano-chemische Aktivierung — gelingt es, 
durch Einwirkung der rotierenden Schlagelemente mit 
entsprechend hoher Schiagzahl und eines statischen 
oder dynamischen und/oder elektrischen Spannungsfel- 
des ein bio-energetisches Terrain, ausgewiesen durch 30 
hohe bio-energetische Schwingungen, im Tiefbrunnen- 
wasser fur immer zu integrieren. 

Somit wird erfindungsgemaB ein enzymatisches 
Stoffwechselprodukt aus darmresidenten Lacto- udn Bi- 
fido-Bakterien zur Gewinnung hochkonzentrierter 35 
L-(+)-Milchsaure zur Rflckfiihrung eines entgleisten 
Dickdarm-pH-Wertes in den Normbereich und Fer- 
mentation einer vegetabilen Masse zur Endversorgung 
der Zellen und deren Sauerstoff-Utilisation entwickelt, 
das sicherstellt, daB die Stoffwechselaktivitiiten Gallen- 40 
saure dekonjungierender Clostridienkeime und ammo- 
niakgasbildender FSulnisfloren das stoffwechseloptima- 
le pH-Milieu entzogen wird, Entgiftungs-, Resorptions- 
und Stoffwechselfunktionen des Darms wieder in einem 
ausreichenden Mafie erfullt werden und die immunolo- 45 
gischen Ablaufe sowie die Selbstheilungskrafte akti- 
viert, so daB Obstipationen, colon irritabiie, Vdllegef Ohl, 
Gasbildung, Flatujenz und MOdigkeit sowie die durch 
diese Symptome erfolgende Auslosung stoffwechselab- 
hangiger Zivilisationskrankheiten mit ihren gefurchte- 50 
ten Komplikationen vermieden werden. 



pollen, Brennessel, Lowenzahn, schmalblattriger 
Sonnenhut, rote Beete, Heidelbeeren, schwarze Jo- 
hannisbeere und Karotten, in einer Gesamtmenge 
von 10-20Gew.-%, 
und die Zutaten bestehen aus: 
Kaliumverbindungen, Calciumverbindungen, Ei- 
senverbindungen, Vitamin dt-E-acetat t Bj, B 2 , B 6( 
Niacin und Ascorbinsaure, 

und der Anteil der Vitamine in der Tagesdosis von 
30 ml dem halben taglichen Deckungsbedarf fur ei- 
nen Erwachsenen entspricht, die Gesamtmiichsau- 
re 4 bis 6 Gew.-% un d der pH-Wert 2,9 bis 3,4 
betragen, wobei die vegetabile Masse und die Zuta- 
ten vor der Vergarung in einer Desintegrationsein- 
richtung durch eine mechano-chemische Reaktion 
mittels rotierender Schlagelemente mikrofein zer- 
kleinert,dispergiert und aktiviert werden. 

2. Enzymatisches Stoffwechselprodukt nach An- 
spruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB zur vegeta- 
bilen Masse noch Wildblutenhonig, Waldhonig und 
Sauerkraut sowie von der Brennessel, dem Lowen- 
zahn und dem schmaiblattrigen Sonnenhut nur die 
Wurzeln, Blatter und Bliiten zugegeben worden 
sind. 

3. Enzymatisches Stoffwechselprodukt nach An- 
spruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnei, daB die 
Gesamtmilchsaure 4,2 bis 4,8 Gew.-% betragt. 

4. Enzymatisches Stoffwechselprodukt nach einem 
der AnsprQche 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, 
daB wahrend des Zerkleinerungs- und Aufschlie- 
Bungsyorgangs auf das Produkt ein statisches oder 
dynamisches und/oder ein elektrisches Spannungs- 
feld zur Einwirkung gebracht worden ist 



Patentanspruche 

1. Enzymatisches Stoffwechselprodukt aus artglei- 55 
chen, apathogenen, darmresidenten Lacto- und Bi- 
fido-Bakterien, welche als Kulturen dem Massen- 
gemisch bei fur die betreffende Spezies notwendi- 
ger Durchschnittstemperatur und Inkubationszeit 
zur Gewinnung hochkonzentrierter L-(+)- Milch- 60 
s^ure und Fermentation einer vegetabilen Masse 
zur Endversorgung der Zellen und deren Sauer- 
stoff-Utilisation hinzugesetzt werden, bestehend 
aus der vegetabilen Masse, Mineralsalzen und Vita- 
minen, wobei sich die vegetabile Masse als wasseri- 65 
ge Losung zusammengesetzt aus den folgenden 
Vegetabil- und Vitalstof f en : 
Tiefbrunnenwasser, Suflmolke-Konzentrat, Blttten- 



